Comuna Rast SE APROBA
Judetul Dolj PRIMAR

Nr. 448+ 1 1§-05-0%

CAIET DE SARCINI
privind achizitia de servicii de catering pentru Programul National ,Masa
sanatoasa" de acordarea unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale Rast, jud Dolj

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME
OBLIGATORII

CAPITOLUL I -INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din Documentatia de atribuire §i constituie¢
ansamblul ceringelor pe baza ciirora ofertantul participant la procedurit isi va elabora oferta sa, in vederea
atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obicct prestarea servicilor de catering in cadrul:
Programul National ,Masa sdndtoasd” de acordare a unui suport alimentar pentru prescolani si elevii
Scolii Gimnaziale Rast, jud. Dolj.

Avand in vedere prevederile HG nr 11712025 privind instituirea Programului Najional ,Masa
Sédnatoasd in anul 2026, a prevederilor Hotararii Consiliului Local privind aprobarea tipului de suport
alimentar necesar implementarii programului pilot, desfisurarea procedurii de achizifie sc efectucazi
potrivit legislatiei in vigoare: Legea 98/2016 privind achizifiile publice, HG 395/2016, Legea nr
101/2016, astfel ¢a procedura de atribuire a contractului este Procedura proprie.

CAPITOLUL II -CONDITII S§I CERINTE GENERALE
2.1. Descrierea serviciului de catering - CPV: 55520000-1 Servicii de catering.

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregitirea, prepararea §i livearea hranei pentru pregeolarii gi
elevii Scolii Gimnaziala Rast in cantititile 51 continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevazute de
legislagia in vigoare, conform Ordinului Ministrului Santatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor i gcolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
siindtoase pentru copii §i adolescenti i a altor reglementari privind siinatatea publica ce fac obiectul
serviciilor si a HG nr 1171/2025 privind instituirea Programului National ,Masa Sindtoasa in anul 2026,

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatici zilnice de hrand ce va fi
stabilit prin contractul de servicii catering, dar nu mai mult de 14,86 lei fard TVA, Sumele ofertate vor
include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

- materie prima;

- prepararea hranei,



- distributie,

Nu se acceptil oferte la care costul cu materia primi se situeazil sub pragul de 60% din
valoarea totali cu TVA ofertata,

Portiile vor fi pregitite §i prepamate de citre ofertant in cantitdtile §i conmutul calonic stabilit prin
normele de hrana previzute de legislatia in vigoare §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sinditoase §i vor respecta cerintele previizute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European i al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare Regulamentelor (CE) nr. 1,924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European gi ale Consiliului §i de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE Consiliului, a Directivei 1999/1VCE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului
European gi a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE §i 2008/5/CE ale Comisiei si Regulamentului (CE)
nr. 608/2004 al Comisiei.

Livrdrile pachetelor alimentare vor avea loc astfel:

I. Raportat la numirul de beneficiar/zifan datoritd calendarului gcolar 2025-2026 ,2026-2027,
acesta are urmitoarele particularititi:

Caracteristici Cantitati
Pret/portie (lei cu TVA) Maxim 16,50
Numar maxim portii pe zi : 357
Numdr zile activitate didactica 104

Total valoare maxima estimatd/zi (lei cu TVA)
Total valoare maxima estimati contract (lei cu
TVA)

2. Structurat pe module de invatamdnt, structura de invatamant pentru perioada aprilie - iunie 2026,
respectiv septembrie-decembrie 2026 .
Total zile de cursuri=104 zile

Unitatea de inviifamant cu personalitate Numar prescolari/scolan
juridica / Structura arondatd (AR) / Adresa /
Nivel de invatamant

Scoala Gimnaziala Rast, jud. Dolj 357

Nota: indiferent de data lansarii procedurii de atribuire ori data previzibild a incheierii contractului, oferta
se va face pentru perioadele st cantititile mentionate mai sus, wrmand ca in contract si fie menfionati
perioada efectiva in care se pot realiza livrarile pachetelor alimentare. cu cantitifile aferente acelei
pericade.

Notd: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligalia de s anunta
prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare. Acest program va putea fi modificat §i adaptat, in mod
corespunzitor, in functie de necesitagile si la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in
scris la inceputul activitditii §i ori de clite ori el va suferi modificiin, pe parcursul derulirii contractului.
Comanda pentru numdrul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului, zilnic, pand la orele 08:20 si va conline numérul de portii pentru fiecare regim alimentar

(normal/dieta medicala), in cazul in care acesta se impune, pentru pregcolarii §i elevii din structura Scolii
Gimnaziale Rast, jud. Dolj.



In functic de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
autoritatea contractantd i§i rezervia dreptul de a suplimenta sau diminua numdrul de portii, fira
modificarea prefului unitar i fira vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la
numdrul de beneficiari cuprinse in comanda lansati citre prestator.

Livrdrile vor putea incepe odati cu incheierea contractului conform comunicirilor primite de la
beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexi la contract.

Ofertantul are obligafia de a livra suplimentar, zilnic, fard costuri suplimentare, ¢ite un pachet alimentar
din fiecare varianti livrald, care va fi pistrat drept probi de mincare, de unitatea de invajamant - Scoala
Gimnaziald Rast, jud. Doli pentru o perioada de 48 ore de la livrare.

2.2 Particularitiiti ale pachetelor alimentare solicitate de autoritatea contractanti,
beneficiari a serviciului de catering:

Pachetcle alimentare se vor livra conform ceringelor prevazute in anexele la Ordinul ministrului
sanatdfii publice nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor gi
scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii §i adolescenti, in Legea
nr, 123/2008 pentru o alimentatie sfinfitoasd in unitdfile de invigimént preuniversitar, precum si in alte
reglementiri specifice privind siguranta alimentelor.

Se vor furniza (conform prevederi norme metodologice): pachet alimentar: produse de panificatie
din fdind integrald — péine feliati sau batoane/chifle — 80 g — maximum 50% din greutatea totald a
pachetului, produse din carne si/sau brinzeturi/derivate din lapte 40 g — minimum 25% din greutatea
totald a pachetulu §i legume — rogii, castraveli, salati sau alte produse similare — 40 g — maximum
25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adduga un fruct,

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Séndtate Publici:

- sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

= sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
ROROSAr, YArZza, morcov;

- un fruct intreg,

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru pregeolari si
elevi

I. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanii sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust,
preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invatamdnt sau la nivelul unitigilor de tip catering
§i care urmeazi a fi servite prescolarilor i elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau
nonanimald din care se prepard aceste ménciruri nu trebuie 83 confing aditivi sau alte substante acceptate
peste limitele stabilite de legislatia in vigoare,

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeazi o singurd data, fiind un ulei de calitate superioara. apa.

3. Ceapd pregatita in pnima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se inabusi cu

4, Sarea iodata utilizati nu trebuie si contind antiaglomerangi sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd Ja felurile de miincare servite, de exemply, la
masa de pranz nu se vor servi felul | si felul 2 preponderente cu glucide-cereale, ca de exemplu, supd cu
galugti g1 fripturd cu garniturd din paste fainoase, ¢i din legume.

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
ciror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite ménciirurile precum tocituri prijite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omletd la cuptor §i nu ca ochiur romdnesti sau prijite.

8. Se recomanda imbogalirea ratiei in vitamine $i saruri minerale pein folosire de salate din
cruditdfi $i adaugare de legume-frunze in supe §i ciorbe.

9.Interdictia folosirii cremelor cu oud §i frised, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.



10. Méncarea livrata trebuie gitith in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatimant in care se desfigoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legisiatiei in vigoare.

2.3 Cerinte specifice privind alimentele:

Pachetele alimentare vor fi pregitite i preparate de cditre contractant in cantitdtile i continutul
caloric stabilit prin normele de hrana previzute de legislatia in vigoare §i cu respectarea Ovdinului nr.
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor §i gcolarilor §i a principiilor
care stau la baza unei alimentafii sanatoase pentru copii §i adolescenti, Legea nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanatoasd in unitifile de invagliméant preuniversitar, alte reglementari specifice privind
sigurania alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor.

Mincarurile nu vor contine substanje conservante $i coloranti artificiali si in claborarea lor se va
evita pe cit posibil folosirea oricdror factori alergeni. Ofertantul trebuic 58 asigure prepararea hranei din
produse agroalimentare de calitate, insofite obligatoriu de certificate de calitate i sanitar veterinare.
Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare privind
depozitarea §i pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia hranei. Pentru grupele
speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranjd la lactozi, gluten sau alte probleme de naturd
medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

2.4 Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de catre contractant, cu mijloacele de transport autorizate sanitar-
veterinar,

Contractantului 1i revine sarcina de a ambala hrana transportata astfel Incdt aceasta sa faci fafd,
fiird limitare, la condigiile din timpul transportului, astfel incét sa ajunga in buna stare la destinatia finala.

De asemenea se vor respecta urmétoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulatd, §i transportata astfel incit si fie protejatd impotriva oriciror
contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitdrii sfindtatii sau
contamindrii in aga mod incét nu se vor putea consuma fn acea stare,

in particular, alimentele trebuie amplasate §i/sau protejate astfel incét si se minimalizeze riscul
contamindni.

Mijloacele de transport trebuie sa fie autorizate si menfinute curate pentru a preveni contaminarea
alimentelor.

Portiile suportului alimentar vor fi livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care sa
respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate §i etichetate corespunzitor.

2.5 Sigurantd si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumizor citre unitdjile scolare,
respectiv elev sau pregcolar va fi: ziua producerii pentru pachetului alimentar,

In situaia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pdnid Ia servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena gi siguranta produselor alimentare, conditii care si poat fi monitorizate si controlate.,

Pentru depozitare in ycoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea produselor
alimentare Tn conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislaia in vigoare, asigurate de clitre



beneficiar - unitatea de invajamdnt, Produsele alimentare vor fi pistrate pini la servire in conditiile
indicate de producdtor, cu respectarca prevederilor legale in vigoare.

2.6 Cerinte privind igiena personalului

Fiecare persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor trebuie s mentind un grad
ridicat de curifenic personal i trebuie s& poarte imbriciminte adecvati, curata,

Prestatorul care lucreazi la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legisiatiei in vigoare.

Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distributia produselor alimentare sunt obligate
s4 detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sandtatii si al ministrului educatici. cercetdrii §i tineretului ne. 1.225/5,031/2003
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale 2 personalului
privind insugirea nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile gi completirile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitifii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanataii lucriitorilor, cu modificrile si completirile ulterioare.

CAPITOLUL I - ALTE CONDITH MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sa-§i asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
preparare §i distribuire a hranei, Totodatd, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor gi
metodelor de prestare utilizate, ¢iit §i de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Daca vreanul din produsele livrate nu corespunde specificagilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul si il resping, 1ar Prestatorul are obligatia, fird a modifica preful, de a
inlocui produsele refuzate §i de a face toate modificirile necesare pentru ¢& pe viitor, produsele si
corespund4 din punct de vedere calitativ,

In cazul in care vor constata abaten care pot conduce la consecinge grave pentru starea de
sinatate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul s sisteze distribuirea
hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiasca alimentele sau hrana in cauzi cu alta alta
corespunzitoare, fars a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Contractantul are obligajia de a presta serviciile contractate in aga fel incét, prin actiunile sale
s nu producd nemulfjumiri in randul beneficiarilor finali .

Contractantul are obligatia de a presta serviciile asifel incli sii deranjeze cit mai putin
activitatea normald in institutiile beneficiarului;

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricirui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea;

Autoritatea Contractanta nu va fi responsabild pentru nici un fel de daune interese compensatii
platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricéirei persoane fizice
sau juridice.

Oricare dintre documentele i informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui contract
trebuie s respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabild in ceea ce priveste
accesibilitatea, disponibilitatea §i pastrarea,

CAPITOLULIV - RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptiei:
Receptia hranei se va realiza zilnic de citre achizitor prin persoanele desemnate de ciitre acesta.



Procesul verbal de receptlie va avea anexat centralizatorul cu numdrul de portii livrate zilnic in
care se va preciza felul pachetului alimentar din ziua respectiva.

Prestatorul trebuie s& permitd exercitarea controlului efectuat de citre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenia reprezentantilor prestatorului.

Livrarea trebuie sa fie insotitd de urmiitoarele documente:

- aviz de insotire a mirfii;

- procesul verbal de receptic a hranei;

- certificat de calitatea sau declaratie de conformitate.

CAPITOLULYV -CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe lund in baza avizelor §i proceselor verbale de
receptie. Facturile vor reflecta cantitiile receptionate efectiv de autoritatea contractantd confirmate prin
procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistririi la
beneficiar,

Plata se va face din bugetul de stat alocat Programului National Masa Sanatoasa, fiird ca
achizitorul sa fie obligat s& faca plata din bugetul propriu.

CAPITOLUL VI -CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea de a livra hrana numarul de potii zilnice/saptamanale la ora
solicitata,

Prestatorul trebuie sa prezinte inregistrare/autorizare sanitar-veterinar §i pentru siguranta
alimentelor a unitatii in care se pregateste suporwl alimentar.

Experienta similara in servicii:

Ofertantul trebuie sA faca dovada indeplinirii cerintelor privind capacitatea tehnica i profesionali
prin prezentarea unei liste a principalelor servicii prestate in cursul unei perioade care acoperi cel mult
ultimii 3 ani, cu indicarea valorilor, datelor §i a beneficiarilor publici sau private,

Ofertantul trebuie si demonstreze ¢i a dus la bun sfirsit Tn ultimii 3 ani (calculati prin raportare la
data-limitd de depunere a ofertelor)" servicii de catering/servire masa in valoare cumulati de minim
551722.08 Lei fard TVA, la nivelul 2 maxim 3 contracte,

Ultimii 3 ani vor fi calculati pdna la data limita de depunere a ofertelor cu mentiunea ca in situagia
in care se decaleazi data limita de depunere a ofertelor cu un nou termen limitd, publicand astfel un anung
de tip eratd, limita inferioara a pericadei de 3 ani se extinde cu pericada de timp aferentd decalarii,
urmiind a fi considerat8 indeplinita cerina pentru tofi operatorii economici care au prezentat dovada
finalizarii contractului de experienta similari in intervalul de timp nou rezultat.

Prin activititi/servicii duse la bun sfirgit in cadrul pericadei de 3 ani calculati conform a art. 13
din Instructiunea nr. 272017, prin aceasti sintagma infelegéndu-se, conform art. 9 alin 3 din din
Instructiunea nr. 2/2017:

a) servicii receptionate partial, cu condiia ca specificul contractului/activitafilor ce reprezinti
experientd similara sa permita elaborarea unui livrabil care si poata fi utilizat de beneficiar ca rezultat
independent

b) servicii receptionate la sfargitul prestarii

Documentele doveditoare privind experienta similard sunt urmatoarele, fars a se limita la
enumerarea nefiind cumulative:

- copii ale unor parji relevante ale contractelor pe care le-au indeplinit;

- certificate de predare-primire:

- recomandari;



- procese-verbale de receptie;

- certificari de buna executie,

- certificate constatatoare.

Prestatorul trebuie sa prezinte lista personalului calificat pentru indeplinirea contractului i
documentele de calificare pentru acetia (diplome, certificate, CV, declaratii de disponibilitate, etc.) prin
care sa demonstreze capacitatea profesionala a personalului.

Prestatorul va prezenta lista dotarilor, echipamentelor, mijloacelor de transport, instalatiilor
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor.

CAPITOLUL VII -CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire este cel mai bun raport calitate-pret, conform algoritmului de Nu se accepta
oferte la care costul cu materia prima se situeazi sub peagu! de 60% din valoarea totaldl cu TVA ofertata.
Pretul maxim pentru un meniu este de 16,50 lei, TVA inclus, Orice oferta cu un pret mai mare se va
respinge ca inadmisibila,

MOD DE CALCUL PUNCTAJ

Achizitia produselor se va face, conform criteriului "cel mai bun raport calitate-pret", prin care va
fi determinata oferta cea mai avantajoasd din punct de vedere economic,

Factorii de evaluare insumeazi un procent de 100% ce reprezinta punctajul maxim de 100 de puncte care
sunt repartizate astfel:
- PRETUL OFERTEI reprezinta 30% -punctaj maxim 30 de puncte
- PONDEREA PENTRU MATERIE PRIMA DIN PRETUL TOTAL/PORTIE reprezinta 40% -
punctaj maxim 40 de puncte

- CEA MAI SCURTA DISTANTA DE LA LOCUL DE PRODUCTIE LA LOCUL DE CONSUM
reprezinta 30% -punciaj maxim 30 de puncte

Oferta care va fi declaratd ciigtigitoare este oferta care va obfine cel mai mare punctaj total din
clasamentul ofertelor intocmit prin ordonarea descrescitoare a punctajelor respective, oferta cigtigitoare
fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj. Ofertele declarate admise vor fi evaluate
pe baza criteriilor tehnico-economici.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,
departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescitoare
a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanti arc dreptul si
solicite noi propuneri financiare, §i oferta cigtigitoare va fi desemnati cea cu propunerca financiard cea
mai mici.

Tabel calcul punctaj

Evaluarea ofertelor se realizeazi prin acordarea, pentru fiecare oferta in parte, a unui punctaj
rezultat ca urmarce a aplicrii metodologiei de calcul prezentate mai jos. Clasamentul ofertelor se
stabileste prin ordonarea descrescitoare a punctajelor respective, oferta cgtigitoare fiind cea de pe primul
loc. Punctajul maxim total este 100. Punctajul total se obfine utilizind urmétoarea formula de calcul:
P= Pf+Pt-+Pd
Unde:
P-punctajul total obtinut
Pf-Punctaj oferta financiara
Pt-Punciaj oferta tehnica
Pd-Punctaj distanta
Factorii de evaluare utilizati:
Pf-Punctaj oferta financiara-30%
Pt-Punctaj oferta tehnica-40%



Pd-Punctaj distanta-30%

Denumire factor evaluare Descriere Pondere

Pretul Ofertei (Pf) Componenta financiard 30% Punctaj maxim factor: 30

Punctajul pentru factorul de evaluare , Pretul Ofertei”, cu o valoare de 30 de puncte din totalul de 100
de puncte $i cu o pondere de 30 % din totalul criteriului de atribuire, se va acorda dupd cum urmeazi
a) Pentru Oferta admisibila cu preful ce! mai scazut - 30 puncte;
b) Pentru restul Ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizind urmitoarea formula:

P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

P(n) - punctajul obtinut de citre Oferta admisibila aflati sub evaluare

Pret n - prejul Oferter admisibile aflati sub evaluare

Pondere pentru materia prima Ponderea pentru materia 40% Punctaj maxim factor:
in pretul total/portie primi in pretul total/portie 40
(Pt) (Pt)
Pondere 40%

Algoritm de calcul: Pentru acest factor de cvaluare se va acorda punctajul P1. Punctajul tehnic al
acestui factor de evaluare va fi obtinut dupd cum urmeazi:

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv 40 de puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din prejul total/portie, punctajul P se calculeazi
astfel:

P = Pn x 40/Pmax

P= punctajul acordat nivelului n a ponderii materici prime din preful total/portie:

Pn = ponderea ofertatd a materiei prime din pretul total/portie pentru oferta n;

Pmax = ponderea ofertati a materiei prime cea mai ridicatd din prejul total/portie:

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portic este de 60%. Pentru un nivel al
ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 60% nu se acord
punctaj. Ofertele cu o pondere mai mica de 60% a materiei prime sunt considerate oferte neconforme.
Ponderea pentru materia primé in prejul total/poctie se va exprima printr-un numir maximum doua
zecimale,

DISTANTA Descriere: CEA MAISCURTA 30% Punctaj maxim factor
(Pd) DISTANTA DE LA LOCUL DE 30
PRODUCTIE LA LOCUL DE
CONSUM

PONDERE: 30% - Punctaj maxim total 30

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Peatru cea mai scurta distanta se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte distante ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Distanta minim ofertata / Distanta n) X punctaj maxim alocat.

CAPITOLUL VIIT - MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

8.1. Modul de prezentare pentru Propunerea tehnica

Propunerea tehnica va fi intocmita conform cerintelor caietului de sarcini si va fi utilizat
formularul din sectiunea, formulare”,
Ofertantul va prezenta:



a) Dovada autorizarii /inregistrarii sanitar-veterinare a producatorului suportului alimentar pe teritoriul
Romanzei.

b) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza suportul alimentar.
¢) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor unde se depoziteaza suportul alimentar,
daca este cazul.

d) Dovada autorizarii sanitar-veterinare a mijloacelor de transport cu care se efectueaza transportul
suportului alimentar pana la beneficiar.

¢) Certificat 1SO 9001 sau echivalent cod CAEN 5621 activitdti de alimentatie (catering pentru
evenimente) sau echivalent,

f) Certificat ISO 22000 sau echivalent cod CAEN 5621 activitifi de alimentaie (catering pentru
evenimente) sau echivalent:

g) Certificat ISO 14001 sau echivalent cod CAEN 5621 activititi de alimentatie (catering pentru
evenimente) sau echivalent.

h) Dovada angajarii sau colaborarii cu un bucatar nutritionist calificat si/sau a unui nutritionist cu studii
superioare de profil medical.

Se vor propune variante de meniu insotite de valori nutritionale, care sa respecte toate cerintele
prevazute in prezentul caiet de sarcini §i in legislatia aplicata;

Achizitorul poate solicita adaptarea meniurilor la eventuale afectiuni, boli si/sau indicatii medicale ale
unor beneficiari, atunci cand este cazul;

La intocmirea meniurilor, se va tine cont de urmatorii factori: - realizarea unui raport optim intre
principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.);

- anotimpul in care se distribuie meniurile;
- varietate, atat prin felul produselor, cat §i prin tehnologia culinara;

Fiecare meniu ofertat va indica §i enumera ingredientele §i mentionarea gramajelor (brut si net)
utilizate la categoriile principale de alimente (came, legume, cereale, etc.) 5i numarul de calorii

De asemenca in realizarea meniurilor se va tine cont de prevederile Ordinului ministerului
sanatatii nr. 541/2025 cu modificarile si completarile ulterioare, pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate precolarilor §i gcolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru
copii §i adolescenti §1 a anexelor la acesta,

Se vor avea in vedere in mod special prevederile din Anexa 1 privind alimentele nerecomandate
prescolarilor §i scolarilor.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre
comisia de evaluare a ofertelora corespondentei propunerii tehnice cu cerintele din caictul de sarcini,
Ofertele care nu indeplinesc cerintele caietului de sarcini vor fi respinse ca neconforme.

Lipsa propunerii tehnice va conduce la respingerea ofertei ca inacceptabila.
8.2. Modul de prezentare pentra Propunerea financiara

Valoarea totala a ofertei nu trebuie sa depaseasca valoarea totala estimata contractului de achizitie
publica, respectiv 551722.08 lei fara TVA, a Oferta financiara se compune din pretul unitar ofertat de
ficcare operator economic X cantitatea maxima aferenta contractului, Ofertantul va elabora propunerea
financiara astfel incat aceasta sa evidentieze tariful/ pretul pentru 1 (un) meniu complet inclusiv
cheltuielile cu producerea mesei, ambalarea §i transportul la locatiile beneficiarului specificate in
prezentul caiet de sarcini. Termen de valabilitate oferta minim 60 de zile.

8.3. Documente de calificare

Se vor prezenta:

1. Declaratia pe propria raspundere cu privire la conflictul de interese definit de art, 59 §i 60 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice;

2. Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a
contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) valabile la momentul
prezentarii;



3. Centificat de atestarc fiscala eliberat de organul de administrare fiscala al administratiei teritoriale de pe
raza carcia operatorul economic are sediul social privind plata la bugetul general consolidat - formulare
tip emise de organismele competente, din care sa reiasa ca nu are datorii restante la momentul depunerii
acestora;

4. Certificat de atestare a platii impozitelor §i taxelor locale eliberate de autoritatea publica
locala/autoritatile publice locale in circumscriptia careia/carora are sediul social, sediile secundare,
precum si punctul/punctele de lucru pentru care exista obligatii de plata gi/sau alte active impozabile din
care sa reiasa ca nu are datorii restante la momentul depunerii acestora:

5, Cazierul judiciar al operatorului economic §i al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ¢e au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, aga cum rezulti din certificatul constatatar emis de ONRC /actul
constitutiv;

6. Cazierul fiscal al operatorului economic §i al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce putere de reprezentare, de decizie sau
de control in cadrul acestuia, aga cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC/actul constitutiv:
7. Autorizatia de functionare a firmei, emisa de organele competente valabila la data depunerii ofertei;
8. Centificatul constatator emis de ONRC in integralitate, din care sa rezulte ca activitatea principala/
secundara pe care o desfasoara conform codificarii CAEN corespunde obiectului contractului, sau
document edificator. Informatiile cuprinse Certificatul constatator trebuic s4 fie reale/actuale la data
prezentdrii,
De asemenea, in Certificatul Constatator emis de Oficiul Registrului Comertului trebuie sa se regaseasca
si urmatoarele informatii: datele de identificare ale operatorului economic, actionarii/ asociatii, organele
de conducere, administratorii, membrii Consiliului de Administratic, membrii Consiliului de
Supraveghere, cotele de participare - Este intersiza orice forma de subcontractare/ asociere,

9. Documentele doveditoare privind experienta similara.

Lipsa unui document de calificare sau prezentarea documentelor care nu corespund cu cerintele
prezentului caiet de sarcini va conduce la respingerea ofertei ca inacceptabila.
INTOCMIT
ACHIZITI PUBLICE

SCLIPCEA EM EL



